Sebze, Meyve Temizlik ve
Dezenfeksiyon Maddesi
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Ozellikleri Mutfak
Sebze ve meyvelerde sudan, topraktan, gevreden gegen mikroorganizmalar sadece yikama ile e .
arindirilamaz. Cloroxol, ¢i§ sebze ve meyveler (izerindeki gériinen ve gériinmeyen kirlerin Hijyeni
giivenli bir sekilde temizlenmesini saglar. insan saglhigini tehlikeye sokan tiim bakterileri

giderir. Yiyeceklerin tadini ve kokusunu bozmaz. Uygulamasi kolaydir ve soguk suda kolay
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- Bilesimi: Toz aktif klor bilesigi %5—10, alkali madde %80 ve kompleks yapici madde %5—-10 =
= icerir. —3
E Fiziksel Ozellikleri: Beyaz renkli toz —
0 Kullanim Sekli ve Miktari PO — e . - —r ]
R Camur, toprak gibi kaba kirler akitilir. 1-2 gr/It soguk suda ¢dzilur. Kiri akitilmis sebze ve =
2 meyveler, Cloroxol-su seyreltisinin iginde yikanir; 3-5 dakika b r. Kullanilan su gavenli - —

ise durulama yapilmayabilir, igilecek nitelikte degil ise durulanir. .
Not: Asidik Grtnlerle birlikte kullaniimamalidir! o St

Depolama .

Serin ve kuru ortamda depolanmalidir. Ust iste iki bidondan fazla istiflenmemelidir.
Guvenlik Sembolu
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Standartlarina gore Gretimitir.
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S2 Gocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzak tutunuz.
S24/25 Goz ve cilt ile temasindan kaginin.

Xi TahrigEdici Jriin Kodu:MSS22026 Ambalaj Sekli: 15 KG
Tiiketim Miktari (m?2): Yikama ve Dezenfeksiyon: 5g /1 kg meyve veya sebze

Adres: Ferhatpasa Mahallesi Anadolu Caddesi No 14 Atasehir Istanbul

i Telefon: (0216) 660 08 98 Fax: (0216) 660 08 99 E — Mail: info@mssgrup.com




